	Бульон с декстрозой
Dextrose Broth (Glucose Broth)
	Кат. № 1203

Фасовка 500 г. Срок годности 4 года.   
Хранить при температуре 20°С


Среда для культивирования требовательных микроорганизмов и
изучения ферментации глюкозы

Формула в граммах на литр 


Пептон
10,0
Хлорид натрия
5,0


Декстроза
10,0
Мясной экстракт
3,0

Конечная величина pH 7,3 ± 0,2 при 25°C

Приготовление

Развести 28 г среды в 1 литре дистиллированной воды. При необходимости добавить 0,1–0,2% бактериологического агара. Тщательно перемешать и нагреть. Часто помешивая, довести до кипения. Кипятить в течение минуты до полного растворения. Разлить в пробирки с газособирающими колпачками для обнаружения газа. Стерилизовать 15 минут при 121°C. Готовая среда имеет светло-янтарную окраску и должна храниться при 2–8°C.

Примечание. 
Добавление 0,1–0,2% агара к декстрозному бульону способствует анаэробному росту

микроорганизмов.
Использование

Бульон с декстрозой – среда, богатая питательными веществами, используемая для культивирования требовательных микроорганизмов, для работы с небольшим количеством посевного материала, а также для обнаружения газообразования кишечными бактериями при ферментации декстрозы.

Пептон и мясной экстракт являются источниками питательных веществ, необходимых для роста микроор​ганизмов: азота, витаминов, минеральных солей и аминокислот. Декстроза – ферментируемый углевод, источ​ник углерода и энергии. Хлорид натрия поддерживает осмотический баланс.

Данный бульон с низкими концентрациями агара подходит как для аэробного роста микроорганизмов (в верхних прозрачных зонах среды), так и для микроаэрофильного и анаэробного (в более низких зонах среды с включениями агара).

Инокулировать среду, с добавлением агара или без него, и инкубировать при 35±2°C. Учет роста и выделе​ния газа осуществлять через 18–48 часов.

Микробиологический тест

Следующие результаты были получены при использовании среды на тестовых культурах после инкубации при температуре 35±2°C и наблюдались через 18–48 часов.

	Микроорганизмы
	Рост
	Выделение газа

	Shigella flexneri ATCC 12022
	Хороший
	–

	Escherichia coli ATCC 25922
	Хороший
	+


